2

-+« ENTREES e
v

(Euf parfait 14

Créme de panais coco citronnelle,
praliné de créme de courge

Croustillant de rouget 16.5
Bavaroise de carottes au sésame, espuma
campari

Gyozas de Foie gras et 23
champignons

Lait moussé foie gras cardamome

Noix de saint-Jacques en tarte 21
fine et topinambours

Vinaigrette de noisettes torréfiées
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27.5

Creme de chou fleur et passion, sauce
vodka

Koulibiac de Sandre

Déclinaison autour du canard 30

Sauce a I’orange, haricots coco, betteraves
et creme de cassis

Loup en crofite de noisettes 27

Mousseline de céleri, tartelette au citron

Piéce de beeuf Limousine 30
Cromesquis béarnaise, croustillant a
I’estragon, poireau fondant et échalotes
confites

DESSERTS
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Nage d’agrumes aux épices douces 9

Tubes croquants a la vanille
Chocolat cappuccino

Coupe Blanc manger coco
Salade exotique

Assiette de fromages

11
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Entrée / Plat ou Plat / Dessert 24.00
Entrée / Plat / Dessert 30.00

0o
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... MENU ENFANT - - 15.00€

[

Filet de poisson du marché
Légumes de saison

ou

Nuggets de poulet maison

Tagliatelles du chef

G

Mousse chocolat
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